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Jeg har hermed fornøjelsen at præsentere et udvalg
af Rosenkilde Caterings buffeter, receptionsanret-
ninger og platter.

Alle vores anretninger bliver tilberedt med respekt
for håndværket og med brug af gode og friske
råvarer. Det gælder både det traditionelle danske
køkken og når buffeterne er sammensat med
inspiration fra andre lande.

Vores buffeter er velegnede til middagsselskaber
hvor mange samles. Rosenkilde Catering kan tilberede
en buffet til enhver smag. Ønsker du at sammen-
sætte retter fra de forskellige buffeter, så laver vi
gerne et forslag efter dit ønske – ring 7023 5959 eller
bedre; e-mail til rosc@rosc og bed om et tilbud.

Sven Ole Rosenkilde
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Mexicansk buffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Chili/hvidløgsmarinerede rejer og krebsehaler på salatbund
• Tortillas med guacamole
• Kidneybønne-salat med bla. avocado, forårsløg og tomat
• Mexicanske pandekager med oksekødsfyld og salatfyld
• Hot-Wings
• Sydamerikansk oksefilet
• Mexicansk krydrede kartoffelbåde
• Friskbagt brød
• Chokoladekage med eksotisk frugt

Spansk buffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Blæksprutteringe dertil, aioli og citron
• Seranoskinke med melon på salatbund
• Grøn bønnesalat med chorizo og soltørret tomat
• Paella Valenciana
• Oksefilet dertil grillede grøntsager i salsa
• Saltbagte kartofler
• 2 slags spanske oste dertil oliven
• Hjemmebagt brød
• Frugtfad

Græsk buffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Krydderurtemarinerede rejer på bund af sprød salat
• Tzatziki
• Græsk salat med bla. feta, tomat, basilikum og oliven
• Græske frikadeller
• Kylling bagt med citron og rosmarin
• Helstegt oksefilet med timian og hvidløg
• Små ovnbagte kartofler
• Friskbagt brød
• Chokoladekage med eksotisk frugt

Italiensk buffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Dampet laks med pastasalat
• Bønnesalat med bla. soltørrede tomater og bacon
• Tomatsalat med frisk mozzarella og basilikum
• Lufttøret skinke med melon på bund af ruccola
• Kylling i krydret tomatsauce med krydderurter
• Helstegt kalvefilet med rosmarin og hvidløg
• Små ovnbagte kartofler
• Frisk bagt italiensk brød
• 2 slags oste med druer

BuffeterBuffeter
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Middelhavsbuffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Cous-cous med krebsehaler, rejer og krydderurter
• Artiskoksalat med semidried tomat, oliven og seranoskinke
• Sprød salat med friske asparges og parmesan
• Brasiliansk oksefilet stegt med sød chili
• Lam stegt med hvidløg
• Små ovnbagte kartofler med springløg
• Friskbagt brød
• Frugtsalat med råcreme, tilsmagt med mynte

Dansk buffet
PR. KUVERT KR. 179,- (MIN. 15 KUVERTER)

• Marinerede sild med løgringe
• Stegt sild med dild og capers
• Gravad laks med rævesauce og asparges eller

ferskrøget laks med røræg og asparges
• Stegt fiskefilet med remoulade og citron
• Provence paté med saltagurker
• Roastbeef med pickles og peberrod
• Hønsesalat med bacon
• Flæskesteg eller ribbensteg med rødkål
• Frikadeller med agurkesalat
• Brie og gorgonzola med druer
• Brød, kiks, smør og fedt

Reception 1
PR. KUVERT KR. 99,- (MIN. 25 KUVERTER)

• 2 stk. mini frikadeller
• 2 stk. cocktailpølse med svøb
• 1 stk. mini forårsrulle
• 1 stk. vol-au-vent med tunmousse
• 1 stk. mini bolle med italiensk pålæg
• 1 stk. mandarin med kyllingebryst på pind
• 1 stk. drue på ost med pind

Reception 2
PR. KUVERT KR. 99,- (MIN. 25 KUVERTER)

• 1 stk. kanape (ex. laks, rejer, roastbeef, andebryst)
• 1 stk. vol-au-vent med tunmousse
• 1 stk. lufttørret skinke med melon på pind
• 1 stk. mandarin med kyllingebryst
• 2 stk. græske frikadeller 
• 2 stk. cocktailpølse i svøb
• 1 stk. mini forårsrulle
• 1 stk. ost med drue på pind
• 1 stk. brownie med frisk frugt.
• Grøntsagsstave med dip

Buffeter Receptioner
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Reception 3
PR. KUVERT KR. 99,- (MIN. 25 KUVERTER)

• 1 stk. laksetatar på cruton
• 1 stk. vol-au-vent med andepaté
• 1 stk. minibolle med seranoskinke
• 2 stk. dadler i bacon-svøb
• 2 stk. mini krydder-frikadeller
• 1 stk. mandarin med kyllingebryst på pind
• 1 stk. ost med drue på pind
• 2 stk. jordbær dyppet i chokolade

Pølsebord
PR. KUVERT KR. 99,- (MIN. 25 KUVERTER)

• Tre slags pølser med soltørret tomat, oliven og 
marineret hvidløg

• Parmaskinke med melon på ruccola
• Provence paté med cornichons
• Italiensk gorgonzola
• Spansk mancheco 
• Fransk landbrie
• Frugtfad
• Hjemmebagt italiensk brød

Receptioner PølsebordPølsebord
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Platte nr. 1
STK. KR. 99,- INKL. BRØD OG SMØR

• Marinerede sild med dild og capers 
• Stegt fiskefilet med remoulade og citron
• 1/2 æg pyntet med rejer og dild
• Roastbeef med pickles og peberrod
• Flæskesteg med rødkål
• Kyllingelår med agurkesalat 
• Brie med druer

Platte nr. 2 (Middelhavsplatte)
STK. KR. 99,- INKL. BRØD OG SMØR

• Ferskrøget laks med pesto
• Parmaskinke med melon
• Italiensk pølse med rødløg og oliven
• Tomat med frisk mozzarella og basilikum
• Provence paté med cornichons
• Frikadeller med krydderurter
• Gorgonzola med druer

Hvis du er blevet fristet, så bestil i god tid, da jeg erfarings-
mæssigt må melde "Alt optaget" på visse dage.

Ændringer af kuvertantal kan ske op til 2 dage før levering.

Minimum bestilling 15 kuverter. Receptioner dog mindst 25
kuverter.

Afhentning eller levering
Bestillinger kan afhentes i Hollænderhallens Cafeteria på
Halvejen 3 i Dragør eller kan leveres i Dragør og Tårnby uden
beregning.

Udlånt service og emballage skal returneres rengjort senest 
3 dage efter levering. Maden leveres anrettet.

Hvis stege indgår i menuen, leveres de uden udskæring, da
det ellers gør stegen tør (selvfølgelig kan udskæring aftales).

Bemærk at ved levering ud af huset kan maden ankomme
med et tidsinterval på +/- 15 minutter aftalt tid.

Kokkeassistance
Kokkeassistance kan bestilles mod betaling.

Betaling
10 procent à conto ved bestilling resten ved levering.

Udlejes:
Fadølsanlæg, Sluch Ice maskine og service op til 400 prs.

Platter Det praktiske
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